
 
 
 

WAKE FOREST UNIVERSITY FACTS 
Serving humanity through the pursuit of knowledge.  

 
Founded in 1834, Wake Forest University is a private, collegiate university dedicated to serving 
humanity through the pursuit of knowledge.  Consistently ranked among the nation’s top 
universities, Wake Forest offers students the personalized attention of a small liberal arts college 
with the resources, technology and co-curricular opportunities of a large university. With strong 
undergraduate and graduate programs and leading professional schools, Wake Forest maintains 
he highest academic and scholarly standards and strives to instill in all its students a desire to 
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Location: Winston‐Salem, NC 
Founded: 1834, Wake Forest, NC 
Status: Private, collegiate university 
President: Nathan O. Hatch, AB, AM, PHD 
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Undergraduate: Wake Forest College, the Wayne Calloway School of Business
  and Accountancy 
Graduate & Professional: Wake Forest School of Law, Wake Forest School of  
  Medicine, Babcock Graduate School of Management, Wake Forest Graduate 
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  School of Arts and Sciences, Wake Forest School of Divinity 
Rankings 
  • 28th among 262 national universities in the 2009 edition of U.S. News &   
  World Report’s guide, “America’s Best Colleges.” 

 &   • Calloway School of Business and Accountancy ranks 30th in U.S. News  
  World Report undergraduate business programs. 
  •BusinessWeek magazine ranks the Calloway School of Business and      
  Accountancy 14th on its 2009 list of the top 50 undergraduate      
  business schools in the United States. 
  •WFU third among doctoral universities with the highest percentage of 

undergraduates studying abroad, according to the Open Doors 2008 report 
published by the Institute of International Education (IIE) 

 
 
 



The Babcock Graduate School of Management has been named as one of the world’s top 
100 business schools globally and among the top 50 in the U.S., according to the Financial 
imes of London. T
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City of Joy­ Calcutta, India 
http://vsc.groups.wfu.edu/servicetrips.php 
Founded by a WFU student in 1995, the City of Joy program creates opportunities for 
tudents to witness, know, love, experience, and serve the poorest of the poor by 
olunteering for two weeks with the late Mother Teresa’s Missionaries of Charity. 
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Nicaragua Project 
In December 2008, nineteen students and two faculty members from the Babcock Graduate 
School of Management completed a fifth trip to Nicaragua. The returning group 
implemented a new consulting and lending program in Managua; and conducted a two‐day 
eminar in El Castillo for aspiring entrepreneurs and business owners in the tourism 
ndustry. 
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Project Pumpkin 
http://vsc.groups.wfu.edu/ProjectPumpkin/ 
Project Pumpkin, an event sponsored by the Volunteer Service Corps, is an annual service 
event started in 1988 to bring together the campus and Winston‐Salem communities. Each 
year more than 1,000 children from local agencies are escorted to the Reynolda Campus 
here students and faculty provide a safe environment for trick‐or‐treating, carnival 
ames, and entertainment.  
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Wake Alternative Break (WAB) 
WAB organizes annual service‐related spring break trips for students. Past service projects 
nclude tutoring with HeadStart, participating in an environmental clean‐up, working with 
ity Year, serving in homeless shelters, and helping with hurricane relief efforts.  
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Helping Hands­ Moscow, Russia 
The Helping Hands program provides an opportunity for students to live and work in a 
oscow orphanage for a two‐week period. Students work primarily on minor construction 
rojects and spend time with the children playing games and doing crafts.  
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The Campus Kitchen 
http://vsc.groups.wfu.edu/ckwfu/about.php 
The Campus Kitchen is a Food Recycling program that uses cooked but never served food 
from the campus dining hall to make healthy and nutritious meals for the needy of our 
community. It grew out of a student‐run program called Homerun started by two juniors in 
1999. Karen Borchert and Jessica Jackson went on to start the national program called "The 
Campus Kitchens Project." 


